Cafe Linde ALBGD

Arbeits- und Lebensgemeinschaft Bad Boll e.V.

Mittagstisch
vom 19.10. - 23.10.2026 von 12.00 bis 14.00 Uhr

Montag
e Schweinshéxle auf Biersofde zu Bayrisch Kraut und 13,50 €

Semmelknédel
e Dinkel Gemiisebratling auf Weifweinsof3e zu Bayrisch Kraut 12,50 €
und Semmelknédel

Dienstag
o Pfefferrahmgeschnetzeltes vom Rind zu hausgemachten 13,50 €
Spatzle
e Spatzlespfanne mit Champignons und Lauch in Kdserahm 12,50 €
Mittwoch
e Ofenpaprika mit Hackfleischfiillung auf Tomaten- 13,50 €
Paprikasofile zu Butterreis
e Ofenpaprika mit Gemiise-Chia-Fetafiillung auf Tomaten- 12,50 €
Paprikasofile zu Butterreis
Donnerstag
e Hahnchenbrust im Parmesan-Knuspermantel auf Roter 13,50 €
Pestosofde zu Tagliatelle
e Auberginenschnitzelchen im Parmesan-Knuspermantel auf 12,50 €
Roter Pestosofde zu Tagliatelle
Freitag
e Fischfilet auf Honig-Dill-Senfsofie zu Salzkartoffeln 14,20 €

e Kichererbsentaler auf Honig-Dill-Senfsof3e zu Salzkartoffeln 12,50 €

Dazu jeweils ein kleiner Salat.
*gemischtes Hackfleisch aus Bio Rindfleisch und schwébisch-Héllischen Schweinefleisch

Fiir die Ausgabe von Einwegverpackungen werden 50 Cent berechnet
Nach wie vor bitten wir um Vorbestellung der Essen und Reservierung der Tische
Wir freuen uns auf Sie - Ihr Linde-Team Telefon 07164 9152756

Uber die in unseren Produkten enthaltenen Allergenen Zutaten und Zusatzstoffen geben wir Ihnen
gerne miindlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden.



Cafe Linde ALBGD

Arbeits- und Lebensgemeinschaft Bad Boll e.V.

Mittagstisch
vom 26.10. - 30.10.2026 von 12.00 bis 14.00 Uhr
Montag
e Feines Hiihnerfrikassee mit frischen Champignons und 13,50 €
Spargelstiicken zu Butterreis
o Pikantes Tofugulasch mit Zwiebeln und Paprika zu 12,50 €
Butterreis
Dienstag
e Rindertafelspitz mit Meerrettichsofsle und Preiselbeeren zu 13,50 €
Salzkartoffeln
e Quinoa-Rote Bete-Taler zu Preiselbeeren, Meerrettichsofile 12,50 €
und Salzkartoffeln
Mittwoch
e Herzhaftes Szegediner Gulasch vom schwabisch hillischen 13,50 €
Landschwein mit Kraut geschmort zu Serviettenknodel
e Hausgemachte Serviettenknddel auf cremigem Pilzragout 12,50 €
mit Krautern
Donnerstag
e Ofenhidhnchenschlegel auf Ratatouille-Gemiise zu 13,50 €
Kartoffelgratin
e Kartoffelgratin zu buntem Ratatouille-Gemiise 12,50 €
Freitag
e (Cremiges Lachsragout mit Gemiisestreifen zu griinen 14,20 €
Tagliatelle
e (Griine Tagliatelle auf Gorgonzolasofile mit Blattspinat und 12,50 €

gebratenen Kirschtomaten

Dazu jeweils ein kleiner Salat.
*gemischtes Hackfleisch aus Bio Rindfleisch und schwébisch-Hallischen Schweinefleisch

Fiir die Ausgabe von Einwegverpackungen werden 50 Cent berechnet
Nach wie vor bitten wir um Vorbestellung der Essen und Reservierung der Tische
Wir freuen uns auf Sie - Ihr Linde-Team Telefon 07164 9152756

Uber die in unseren Produkten enthaltenen Allergenen Zutaten und Zusatzstoffen geben wir Thnen
gerne miindlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden.



