
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Dazu jeweils ein kleiner Salat. 
 

*gemischtes Hackfleisch aus Bio Rindfleisch und schwäbisch-Hällischen Schweinefleisch 
 

Für die Ausgabe von Einwegverpackungen werden 50 Cent berechnet 
Nach wie vor bitten wir um Vorbestellung der Essen und Reservierung der Tische 
Wir freuen uns auf Sie - Ihr Linde-Team Telefon 07164 9152756 
 

Über die in unseren Produkten enthaltenen Allergenen Zutaten und Zusatzstoffen geben wir Ihnen 
gerne mündlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden. 
 
 
 
 

Mittagstisch 
 

vom 14.09. – 18.09.2026 von 12.00 bis 14.00 Uhr 
 

 

Montag 
• Hackbraten* auf Rahmporree zu Salzkartoffeln 
• Karotten-Hirsetaler auf Rahmporree zu Salzkartoffeln 

 
13,50 € 
12,50 € 

Dienstag 
• Filetgeschnetzeltes vom Schwein in leichter Senfrahmsoße 

zu hausgemachten Spätzle 
• Bunte Spätzlespfanne mit Gemüse in Käserahm 

Mittwoch 
• Hausgemachte Spinatknödel auf fruchtigem Tomatensugo 

mit Salbeibutter und gebratenen Speckstreifen 
• Hausgemachte Spinatknödel auf fruchtigem Tomatensugo 

mit Salbeibutter und Parmesan 

 
13,50 € 

 
12,50 € 

 
13,50 € 

 
12,50 € 

Donnerstag 
• Ofenhähnchenschlegel mit Tomaten-Gemüse Couscous und 

Joghurtdip 
• Panierte Feta Ecken mit Tomaten-Gemüse Couscous und 

Joghurtdip 

 
13,50 € 

 
12,50 € 

Freitag 
• Fischfilet auf Kräutersößle zu Kartoffel-Kürbisstampf 
• Kichererbsentaler auf Kräutersößle zu Kartoffel- 

Kürbisstampf 

 
14,20 € 
12,50 € 



 
 
 
 
 
 
 

 
Dazu jeweils ein kleiner Salat. 
 

*gemischtes Hackfleisch aus Bio Rindfleisch und schwäbisch-Hällischen Schweinefleisch 
 

Für die Ausgabe von Einwegverpackungen werden 50 Cent berechnet 
Nach wie vor bitten wir um Vorbestellung der Essen und Reservierung der Tische 
Wir freuen uns auf Sie - Ihr Linde-Team Telefon 07164 9152756 
 

Über die in unseren Produkten enthaltenen Allergenen Zutaten und Zusatzstoffen geben wir Ihnen 
gerne mündlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden. 

 
Mittagstisch 

 

vom 21.09. – 25.09.2026 von 12.00 bis 14.00 Uhr 
 

 

Montag 
• Schwäbische Semmel-Wurstknöpfle mit gerauchter 

Schinkenwurst und geschmälzten Zwiebeln zu 
hausgemachtem Kartoffelsalat 

• Vegetarische Rote-Bete-Knödel mit geschmälzten Zwiebeln 
und hausgemachtem Kartoffelsalat 

 
13,50 € 

 
 

12,50 € 

Dienstag 
• Thai Curry mit gebratener Hähnchenbrust, Kokosmilch und 

Gemüse zu Basmatireis 
• Thai Curry mit gebratenen Tofuwürfeln, Kokosmilch und 

Gemüse zu Basmatireis 

Mittwoch 
• Deftige Krautwickel mit Hackfleischfüllung* auf Käsesößle 

mit Schupfnudeln 
• Deftige Krautwickel mit Quinoa-Gemüsefüllung auf 

Käsesößle mit Schupfnudeln 

 
13,50 € 

 
12,50 € 

 
 

13,50 € 
 

12,50 € 

Donnerstag 
• Rinderschmorbraten in kräftiger Gemüse-Rotweinjus zu 

Kartoffelgratin 
• Hausgemachtes Kartoffelgratin zu Ratatouille-Gemüse 

 
13,50 € 

 
12,50 € 

Freitag 
• Fischfilet in Mandelpanade auf Zitronen Buttersößle zu 

Reisvariationen 
• Brokkoli-Mandelnocken auf Zitronen Buttersößle zu 

Reisvariationen 

 
14,20 € 

 
12,50 € 


