Cafe Linde ALBGD

Arbeits- und Lebensgemeinschaft Bad Boll e.V.

Mittagstisch
vom 07.09. -11.09.2026 von 12.00 bis 14.00 Uhr
Montag
e Putenschnitzelchen im Parmesanmantel auf roter 13,50 €
Pestosahne zu Linguine
e Linguine auf roter Pestosahne mit Grillgemiise und 12,50 €
Pinienkernen
Dienstag
e Ofenpaprika mit deftiger Hackfleischfiillung* auf 13,50 €
Tomatensofile mit Butterreis
e Ofenpaprika mit Quinoa, Gemiise und Hirtenkise gefillt auf 12,50 €
Tomatensofile mit Butterreis
Mittwoch
e Hausgemachte Krauterflddle zu cremigem Pilzragout und 13,50 €
knusprig gebratenen Speckstreifen
e Hausgemachte Krauterflddle zu cremigem Pilzragout und 12,50 €
gebratenen Kirschtomaten
Donnerstag
e Franzosischer Rinderschmortopf mit Champignons, Speck 13,50 €
und glasierten Silberzwiebeln zu breiten Nudeln
e Breite Nudeln auf pikantem Kiirbis-Linsenragout mit 12,50 €
Parmesanspanen
Freitag
e Fischfilet mit Krauter-Knusperhaube auf Rieslingsofile zu 14,20 €
Salzkartoffeln
e Blumenkohl-Kisetaler auf RieslingsoRle zu Salzkartoffeln 12,50 €

Dazu jeweils ein kleiner Salat.
*gemischtes Hackfleisch aus Bio Rindfleisch und schwébisch-Héllischen Schweinefleisch

Fiir die Ausgabe von Einwegverpackungen werden 50 Cent berechnet
Nach wie vor bitten wir um Vorbestellung der Essen und Reservierung der Tische
Wir freuen uns auf Sie - Ihr Linde-Team Telefon 07164 9152756

Uber die in unseren Produkten enthaltenen Allergenen Zutaten und Zusatzstoffen geben wir Ihnen
gerne miindlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden.



Cafe Linde ALBGD

Arbeits- und Lebensgemeinschaft Bad Boll e.V.

Mittagstisch
vom 14.09. - 18.09.2026 von 12.00 bis 14.00 Uhr
Montag
e Hackbraten* auf Rahmporree zu Salzkartoffeln 13,50 €
e Karotten-Hirsetaler auf Rahmporree zu Salzkartoffeln 12,50 €
Dienstag
o Filetgeschnetzeltes vom Schwein in leichter Senfrahmsofie 13,50 €
zu hausgemachten Spatzle
e Bunte Spitzlespfanne mit Gemiise in Kiserahm 12,50 €
Mittwoch
e Hausgemachte Spinatknddel auf fruchtigem Tomatensugo 13,50 €
mit Salbeibutter und gebratenen Speckstreifen
e Hausgemachte Spinatknddel auf fruchtigem Tomatensugo 12,50 €
mit Salbeibutter und Parmesan
Donnerstag
e Ofenhdhnchenschlegel mit Tomaten- Gemiise Couscous und 13,50 €
Joghurtdip
e Panierte Feta Ecken mit Tomaten-Gemise Couscous und 12,50 €
Joghurtdip
Freitag
o Fischfilet auf Kriautersofile zu Kartoffel- Kiirbisstampf 14,20 €
e Kichererbsentaler auf Krautersofle zu Kartoffel- 12,50 €
Kiirbisstampf

Dazu jeweils ein kleiner Salat.
*gemischtes Hackfleisch aus Bio Rindfleisch und schwébisch-Hallischen Schweinefleisch

Fiir die Ausgabe von Einwegverpackungen werden 50 Cent berechnet
Nach wie vor bitten wir um Vorbestellung der Essen und Reservierung der Tische
Wir freuen uns auf Sie - Ihr Linde-Team Telefon 07164 9152756

Uber die in unseren Produkten enthaltenen Allergenen Zutaten und Zusatzstoffen geben wir Thnen
gerne miindlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden.



