
 
 
 
 
 
 

 
Dazu jeweils ein kleiner Salat. 
 

*gemischtes Hackfleisch aus Bio Rindfleisch und schwäbisch-Hällischen Schweinefleisch 
 

Für die Ausgabe von Einwegverpackungen werden 50 Cent berechnet 
Nach wie vor bitten wir um Vorbestellung der Essen und Reservierung der Tische 
Wir freuen uns auf Sie - Ihr Linde-Team Telefon 07164 9152756 
 

Über die in unseren Produkten enthaltenen Allergenen Zutaten und Zusatzstoffen geben wir Ihnen 
gerne mündlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden. 
 

 

Mittagstisch 
 

vom 06.07. – 10.07.2026 von 12.00 bis 14.00 Uhr 
 

 

Montag 
• Hackbraten* auf Lauchgemüse mit würzigen 

Kartoffelspalten 
• Dinkelküchlein auf Lauchgemüse mit würzigen 

Kartoffelspalten 

 
13,50 € 

 
12,50 € 

Dienstag 
• Zartes Filetgeschnetzeltes vom Schwein, in leichtem 

Senfrahmsößle zu hausgemachten Spätzle 
• Käsespätzle mit Allgäuer Bergkäse und Röstzwiebeln 

Mittwoch 
• Putenschnitzelchen in Kräuter-Parmesan-Mantel auf roter 

Pestosahne zu grünen Tagliatelle 
• Gratinierte Auberginenröllchen mit Frischkäsefüllung auf 

roter Pestosahne zu grünen Tagliatelle 
 

 
13,50 € 

 
12,50 € 

 
13,50 € 

 
12,50 € 

Donnerstag 
• Ofenhähnchenkeule auf glasierten Möhrchen zu Couscous 

Salat mit Joghurtdip  
• Bunter Couscous Salat mit Grünkern-Möhrentalern und 

Joghurtdip 
 

 
13,50 € 

 
12,50 € 

Freitag 
• Gebackenes Fischfilet auf Dill-Curry-Honigsößle zu 

Basmatireis 
• Kichererbsenbällchen auf Dill-Curry-Honigsößle zu 

Basmatireis 

 
14,20 € 

 
12,50 € 



 
 
 
 
 
 
 

 
Dazu jeweils ein kleiner Salat. 
 

*gemischtes Hackfleisch aus Bio Rindfleisch und schwäbisch-Hällischen Schweinefleisch 
 

Für die Ausgabe von Einwegverpackungen werden 50 Cent berechnet 
Nach wie vor bitten wir um Vorbestellung der Essen und Reservierung der Tische 
Wir freuen uns auf Sie - Ihr Linde-Team Telefon 07164 9152756 
 

Über die in unseren Produkten enthaltenen Allergenen Zutaten und Zusatzstoffen geben wir Ihnen 
gerne mündlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden. 
 

Mittagstisch 
 

vom 13.07. – 17.07.2026 von 12.00 bis 14.00 Uhr 
 

 

Montag 
• Putengeschnetzeltes in Tomaten-Kokosmilchsoße mit 

Gemüsestreifen zu Mandelreis 
• Tofugulasch in Paprika-Zwiebelsoße zu Mandelreis 

 
13,50 € 

 
12,50 € 

Dienstag 
• Kräuterflädle mit cremigem Pilzragout gefüllt und 

gebratenen Speckstreifen 
• Kräuterflädle, gefüllt mit cremigem Pilzragout und 

gebratenen Kirschtomaten 

Mittwoch 
• Gratinierte Zucchinischiffchen mit Hackfleischfüllung* auf 

Tomatensoße mit Butterreis 
• Gratinierte Zucchinischiffchen mit mediterraner Gemüse-

Quinoa-Füllung auf Tomatensoße mit Butterreis 
 

 
13,50 € 

 
12,50 € 

 
 

13,50 € 
 

12,50 € 

Donnerstag 
• Hausgemachte Maultaschen*, geröstet mit Ei und Zwiebele 

zu Kartoffel-Gurkensalat 
• Geröstete Spinat-Ricotta-Maultaschen, mit Ei und Zwiebele 

zu Kartoffel-Gurkensalat 
 

 
13,50 € 

 
12,50 € 

Freitag 
• Lachsragout mit buntem Gemüse zu Tagliatelle 
• Tagliatelle zu Gorgonzolasößle mit Blattspinat und 

gerösteten Walnusskernen 

 
14,20 € 
12,50 € 


