Cafe Linde ALE@

Arbeits- und Lebensgemeinschaft Bad Boll e.V.

Mittagstisch
vom 13.04. - 17.04.2026 von 12.00 bis 14.00 Uhr

Montag

e  Wurst-Semmelknopfle mit gerauchter Schinkenwurst und 13,50 €
geschmelzten Zwiebeln zu hausgemachtem Kartoffelsalat
e Gerostete Spinatknddel mit Ei und geschmelzten Zwiebel zu 12,50 €
hausgemachtem Kartoffelsalat
Dienstag
o Krauterfladle gefiillt mit Gemiise der Saison und gekochtem 13,50 €
Schinken zu Barlauch-Hollandaise
o Krauterfladle gefiillt mit Gemiise der Saison zu Barlauch- 12,50 €
Hollandaise
Mittwoch
o Filetspitzen in leichtem Senfrahmsoéfile zu hausgemachten 13,50 €
Krauterknopfle
e Hausgemachte Krauterknopfle mit bunten Gemiisestreifen in 12,50 €
Kaserahm
Donnerstag
e Ofenpaprika mit deftiger Hackfleischfiillung* auf Tomaten- 13,50 €
Paprikasofile zu Butterreis
e Ofenpaprika mit Gemiise-Quinoa Fiillung auf Tomaten- 12,50 €
Paprikasoflle zu Butterreis
Freitag
e Fischfilet mit Knusperhaube auf Weifdweinsofile zu 14,20 €
Petersilienkartoffeln
e Brokkoli Nocken auf Weifdweinsofile zu Petersilienkartoffeln 12,50 €

Dazu jeweils ein kleiner Salat.
*gemischtes Hackfleisch aus Bio Rindfleisch und schwébisch-Héllischen Schweinefleisch

Fiir die Ausgabe von Einwegverpackungen werden 50 Cent berechnet
Nach wie vor bitten wir um Vorbestellung der Essen und Reservierung der Tische
Wir freuen uns auf Sie - Ihr Linde-Team Telefon 07164 9152756

Uber die in unseren Produkten enthaltenen Allergenen Zutaten und Zusatzstoffen geben wir Ihnen
gerne miindlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden.



Cafe Linde ALE@

Arbeits- und Lebensgemeinschaft Bad Boll e.V.

Mittagstisch
vom 20.04. - 24.04.2026 von 12.00 bis 14.00 Uhr
Montag
e Konigsberger Klopse* in feiner Kapernsofse zu buntem Reis 13,50 €
e Feines Champignonragout in Weiwein-Kriuter Sofe zu 12,50 €
buntem Reis
Dienstag
e Bratwurst auf Rotkohl zu hausgemachtem Kartoffelbrei 13,50 €
e Rotkrautstrudel mit Feta auf Preiselbeersofile zu 12,50 €
hausgemachtem Kartoffelbrei
Mittwoch
e Kriuterbraten vom Schweinenacken auf Bohnengemiise mit 13,50 €
Semmelknodel
o Semmelknddel auf cremigem Bohnen-Tomatenragout 12,50 €
Donnerstag
e Hahnchenbrustim Sesammantel auf Apfel-Currysoéfile zu 13,50 €
Basmatireis mit Mandelblattern
e Tofu im Sesammantel auf Apfel-Currysofile zu Basmatireis 12,50 €
mit Mandelblattern
Freitag
e Gebackenes Fischfilet auf Tomaten-Basilikumsofie zu griinen 14,20 €
Tagliatellen
e Pikante Linsen-Gemiisebolognese zu griinen Tagliatellen mit 12,50 €
Parmesanspanen

Dazu jeweils ein kleiner Salat.
*gemischtes Hackfleisch aus Bio Rindfleisch und schwébisch-Hallischen Schweinefleisch

Fiir die Ausgabe von Einwegverpackungen werden 50 Cent berechnet
Nach wie vor bitten wir um Vorbestellung der Essen und Reservierung der Tische
Wir freuen uns auf Sie - Ihr Linde-Team Telefon 07164 9152756

Uber die in unseren Produkten enthaltenen Allergenen Zutaten und Zusatzstoffen geben wir Thnen
gerne miindlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden.



