
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Dazu jeweils ein kleiner Salat. 
 

*gemischtes Hackfleisch aus Bio Rindfleisch und schwäbisch-Hällischen Schweinefleisch 
 

Für die Ausgabe von Einwegverpackungen werden 50 Cent berechnet 
Nach wie vor bitten wir um Vorbestellung der Essen und Reservierung der Tische 
Wir freuen uns auf Sie - Ihr Linde-Team Telefon 07164 9152756 
 

Über die in unseren Produkten enthaltenen Allergenen Zutaten und Zusatzstoffen geben wir Ihnen 
gerne mündlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden. 

 
 

Mittagstisch 
 

vom 06.04. – 10.04.2026 von 12.00 bis 14.00 Uhr 
 
 
 

 

Montag 
Ostermontag – kein Mittagstisch 

Das Café hat von 14:00 bis 18:00 Uhr geöffnet 
 

 
 

Dienstag 
• Kleine Putenschnitzelchen im Parmesan-Knuspermantel auf 

roter Pestosahne mit Pfannengnocchi 
• Pfannengnocchi auf roter Pestosahne mit Auberginen-

Parmesan Talern 
Mittwoch 

• Hackfleischröllchen* zu Tomaten-Gemüsereis mit 
hausgemachtem Tsatsiki 

• Panierte Feta-Ecken zu Tomaten-Gemüsereis mit 
hausgemachtem Tsatsiki 

 
13,50 € 

 
12,50 € 

 

 
13,50 € 

 
12,50 € 

Donnerstag 
• Schweinegeschnetzeltes vom schwäbisch hällischen 

Landschwein mit Champignons und Speck zu 
hausgemachten Spätzle 

• Karotten-Getreidebratling auf Champignonsoße zu 
hausgemachten Spätzle 

 
13,50 € 

 
 

12,50 € 

Freitag 
• Lachslasagne mit Blattspinat und Mozzarella 
• Bunte Gemüselasagne mit Mozzarella 

 
14,20 € 
12,50 € 



 
 
 
 
 
 
 
 

 

Dazu jeweils ein kleiner Salat. 
 

*gemischtes Hackfleisch aus Bio Rindfleisch und schwäbisch-Hällischen Schweinefleisch 
 

Für die Ausgabe von Einwegverpackungen werden 50 Cent berechnet 
Nach wie vor bitten wir um Vorbestellung der Essen und Reservierung der Tische 
Wir freuen uns auf Sie - Ihr Linde-Team Telefon 07164 9152756 
 

Über die in unseren Produkten enthaltenen Allergenen Zutaten und Zusatzstoffen geben wir Ihnen 
gerne mündlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden. 

 
 

Mittagstisch 
 

vom 13.04. – 17.04.2026 von 12.00 bis 14.00 Uhr 
 

 

Montag 
• Wurst-Semmelknöpfle mit gerauchter Schinkenwurst und 

geschmelzten Zwiebeln zu hausgemachtem Kartoffelsalat 
• Geröstete Spinatknödel mit Ei und geschmelzten Zwiebel zu 

hausgemachtem Kartoffelsalat 

 
13,50 € 

 
12,50 € 

Dienstag 
• Kräuterflädle gefüllt mit Gemüse der Saison und gekochtem 

Schinken zu Bärlauch-Hollandaise 
• Kräuterflädle gefüllt mit Gemüse der Saison zu Bärlauch-

Hollandaise 

Mittwoch 
• Filetspitzen in leichtem Senfrahmsößle zu hausgemachten 

Kräuterknöpfle 
• Hausgemachte Kräuterknöpfle mit bunten Gemüsestreifen in 

Käserahm 

 
13,50 € 

 
12,50 € 

 

 
13,50 € 

 
12,50 € 

Donnerstag 
• Ofenpaprika mit deftiger Hackfleischfüllung* auf Tomaten-

Paprikasößle zu Butterreis 
• Ofenpaprika mit Gemüse-Quinoa Füllung auf Tomaten-

Paprikasößle zu Butterreis 

 
13,50 € 

 
12,50 € 

Freitag 
• Fischfilet mit Knusperhaube auf Weißweinsößle zu 

Petersilienkartoffeln 
• Brokkoli Nocken auf Weißweinsößle zu Petersilienkartoffeln 

 
14,20 € 

 
12,50 € 


