
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Dazu jeweils ein kleiner Salat. 
 
 

*gemischtes Hackfleisch aus Bio Rindfleisch und schwäbisch-Hällischen Schweinefleisch 
 

Für die Ausgabe von Einwegverpackungen werden 50 Cent berechnet 
Nach wie vor bitten wir um Vorbestellung der Essen und Reservierung der Tische 
Wir freuen uns auf Sie - Ihr Linde-Team Telefon 07164 9152756 
 

Über die in unseren Produkten enthaltenen Allergenen Zutaten und Zusatzstoffen geben wir Ihnen 
gerne mündlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden. 

 
 
 

Mittagstisch 
 

vom 12.01. – 16.01.2026 von 12.00 bis 14.00 Uhr 
 

 

Montag 
• Zartes Hähnchengeschnetzeltes in Pfefferrahm zu 

hausgemachten Spätzlen 
• Bunte Gemüse-Spätzlespfanne in Käserahm 

 
13,50 € 

 
12,50 € 

Dienstag 
• Hausgemachte Spinatknödel mit Salbeibutter und 

gebratenen Speckstreifen auf Tomatensugo 
• Hausgemachte Spinatknödel mit Salbeibutter, Pinienkernen 

und Parmesan auf Tomatensugo 

Mittwoch 
• Ofenfrischer Schweinebraten mit Biersößle, Bayrisch Kraut 

und Schupfnudeln 
• Krautstrudel auf Schnittlauchrahm mit Schupfnudeln 

 
13,50 € 

 
12,50 € 

 
 

13,50 € 
 

12,50 € 

Donnerstag 
• Rindertafelspitz auf Meerrettichsößle mit Preiselbeeren zu 

Salzkartoffeln 
• Rote-Bete-Plätzchen auf Meerrettichsößle mit Preiselbeeren 

zu Salzkartoffeln 

 
13,50 € 

 
12,50 € 

Freitag 
• Gebratenes Fischfilet auf Paprika-Fenchel-Gemüse mit 

Reisvariationen 
• Überbackener Fenchelauflauf mit Reisvariationen 

 
14,20 € 

 
12,50 € 
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Über die in unseren Produkten enthaltenen Allergenen Zutaten und Zusatzstoffen geben wir Ihnen 
gerne mündlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden. 

 
 
 
 

Mittagstisch 
 

vom 19.01. – 23.01.2026 von 12.00 bis 14.00 Uhr 
 

 

Montag 
• Königsberger Klopse* in feiner Kapernsoße zu Erbsenreis 
• Feines Champignonragout in Weißweinsoße zu Erbsenreis 

 
13,50 € 
12,50 € 

Dienstag 
• Deftiges Szegediner Gulasch vom Schwäbisch Hällischen 

Landschwein mit Kraut geschmort zu hausgemachten 
Serviettenknödeln 

• Hausgemachte Serviettenknödel auf pikantem-Spitzkohl-
Paprika-Ragout 

Mittwoch 
• Ofenpaprika mit pikanter Hackfleischfüllung auf Tomaten-

Paprikasößle zu Kräuter-Couscous 
• Ofenpaprika mit Gemüse-Feta-Füllung auf Tomaten-

Paprikasößle zu Kräuter-Couscous 

 
13,50 € 

 

 
12,50 € 

 
 

13,50 € 
 

12,50 € 

Donnerstag 
• Hähnchenbrust im Knuspermantel auf Rahmsoße zu bunten 

Gemüsenudeln 
• Bunte Gemüsenudeln auf Kürbisragout mit Walnüssen 

 
13,50 € 

 
12,50 € 

Freitag 
• Gebackenes Fischfilet auf Senfsößle zu Petersilienkartoffeln 
• Eier in Senfsoße zu Petersilienkartoffeln 

 
14,20 € 
12,50 € 


