
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Dazu jeweils ein kleiner Salat. 
 
 

*gemischtes Hackfleisch aus Bio Rindfleisch und schwäbisch-Hällischen Schweinefleisch 
 

Für die Ausgabe von Einwegverpackungen werden 50 Cent berechnet 
Nach wie vor bitten wir um Vorbestellung der Essen und Reservierung der Tische 
Wir freuen uns auf Sie - Ihr Linde-Team Telefon 07164 9152756 
 

Über die in unseren Produkten enthaltenen Allergenen Zutaten und Zusatzstoffen geben wir Ihnen 
gerne mündlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden. 

 
 

Mittagstisch 
 

vom 08.12. – 12.12.2025 von 12.00 bis 14.00 Uhr 
 

 

Montag 
• Hackbraten* auf Rahmporree mit Salzkartoffeln 
• Dinkelküchlein auf Rahmporree mit Salzkartoffeln 

 
12,90 € 
11,90 € 

Dienstag 
• Putenrahmgeschnetzeltes mit buntem Gemüse und 

hausgemachten Spätzle 
• Quinoa-Plätzchen auf Weißweinsößle mit buntem Gemüse 

und hausgemachten Spätzle 

Mittwoch 
• Knuspriger Ofen-Hähnchenschlegel auf Paprikaragout mit 

Butterreis 
• Bulgur-Feta-Taler auf Paprikaragout mit Butterreis 

 
12,90 € 

 
11,90 € 

 
 

12,90 € 
 

11,90 € 

Donnerstag 
• Herzhaftes Szegediner Gulasch vom Schwäbisch Hällischen 

Landschwein mit Kraut geschmort zu hausgemachten 
Serviettenknödel 

• Hausgemachte Serviettenknödel auf pikantem Spitzkohl- 
Paprikaragout 

 
12,90 € 

 
 

11,90 € 

Freitag 
• Wildlachs mit Kräuterkruste auf Zitronensoße zu grünen 

Tagliatelle 
• Tagliatelle auf Linsenbolognese mit Parmesanspänen und 

gerösteten Pinienkernen 

 
13,50 € 

 
11,90 € 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Dazu jeweils ein kleiner Salat. 
 
 

*gemischtes Hackfleisch aus Bio Rindfleisch und schwäbisch-Hällischen Schweinefleisch 
 

Für die Ausgabe von Einwegverpackungen werden 50 Cent berechnet 
Nach wie vor bitten wir um Vorbestellung der Essen und Reservierung der Tische 
Wir freuen uns auf Sie - Ihr Linde-Team Telefon 07164 9152756 
 

Über die in unseren Produkten enthaltenen Allergenen Zutaten und Zusatzstoffen geben wir Ihnen 
gerne mündlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden. 

 

Mittagstisch 
 

vom 15.12. – 19.12.2025 von 12.00 bis 14.00 Uhr 
 

 

Montag 
• Hähnchenbrust „Hawaii“ überbacken mit Ananas, Schinken 

und Käse auf Currysoße zu Basmati Reis 
• Couscous Taler mit Ananas und Käse auf Currysoße zu 

Basmati Reis 

 
12,90 € 

 
11,90 € 

Dienstag 
• Schweinefiletspitzen in leichtem Senfrahm zu Kräuternudeln 
• Kräuternudeln auf cremigem Pilzragout mit gebratenen 

Kirschtomaten 

Mittwoch 
• Zartes Rehragout mit Preiselbeeren zu hausgemachten 

Spätzle 
• Hausgemachte Käsespätzle mit Allgäuer Bergkäse und 

Röstzwiebeln 

 
12,90 € 
11,90 € 

 
 

12,90 € 
 

11,90 € 

Donnerstag 
• Mediterraner Rinderschmorbraten mit Gemüsejus zu 

Pfannengnocchi 
• Pfannengnocchi auf roter Pestosahne mit Grillgemüse und 

Pinienkernen 

 
12,90 € 

 
11,90 € 

Freitag 
• Gebackenes Lachsfilet auf Honig-Dillsößle zu 

hausgemachtem Kartoffelgratin 
• Gemüse-Grünkern-Bratling auf Honig-Dillsößle zu 

hausgemachtem Kartoffelgratin 

 
13,50 € 

 
11,90 € 


