
 
 
 
 
 
 

 

Dazu jeweils ein kleiner Salat. 
 
 

*gemischtes Hackfleisch aus Bio Rindfleisch und schwäbisch-Hällischen Schweinefleisch 
 

Für die Ausgabe von Einwegverpackungen werden 50 Cent berechnet 
Nach wie vor bitten wir um Vorbestellung der Essen und Reservierung der Tische 
Wir freuen uns auf Sie - Ihr Linde-Team Telefon 07164 9152756 
 

Über die in unseren Produkten enthaltenen Allergenen Zutaten und Zusatzstoffen geben wir Ihnen 
gerne mündlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden. 

 

 

Mittagstisch 

 

vom 20.10. – 24.10.2025 von 12.00 bis 14.00 Uhr 
 

 

Montag 
• Pikantes Putengeschnetzeltes in Pfefferrahm mit Gemüse-

Bandnudeln 
• Gemüse-Bandnudeln mit Tomaten-Pfeffersauce und 

Grünkernbratling 

 
12,90 € 

 
11,90 € 

Dienstag 
• Gebratene Hähnchenbrust im Speckmantel auf Sherry-Soße 

mit hausgemachtem Kartoffelgratin 
• Buntes Ratatouille Gemüse mit hausgemachtem 

Kartoffelgratin 

Mittwoch 
• Ofenpaprika mit deftiger Hackfleischfüllung* auf Tomaten-

Paprikasößle zu Butterreis 
• Vegetarische Ofenpaprika mit Feta und Gemüse gefüllt auf 

Tomaten-Paprikasößle zu Butterreis 

 
12,90 € 

 
11,90 € 

 
 

12,90 € 

 
11,90 € 

Donnerstag 
• Herbstgulasch vom schwäbisch hällischem Landschwein mit 

Steinchampignons und Quitten zu hausgemachtem 
Kartoffelstampf 

• Gemüsestrudel auf Schnittlauchsoße zu hausgemachtem 
Kartoffelstampf 

 
12,90 € 

 
 

11,90 € 

Freitag 
• Fischfilet mit Mandelhaube auf Brokkolirahm zu 

Reisvariationen 
• Möhren-Getreide-Bratling auf Brokkolirahm zu 

Reisvariationen 

 
 

13,50 € 
 

11,90 € 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Dazu jeweils ein kleiner Salat. 
 
 

*gemischtes Hackfleisch aus Bio Rindfleisch und schwäbisch-Hällischen Schweinefleisch 
 

Für die Ausgabe von Einwegverpackungen werden 50 Cent berechnet 
Nach wie vor bitten wir um Vorbestellung der Essen und Reservierung der Tische 
Wir freuen uns auf Sie - Ihr Linde-Team Telefon 07164 9152756 
 

Über die in unseren Produkten enthaltenen Allergenen Zutaten und Zusatzstoffen geben wir Ihnen 
gerne mündlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden. 

 

 

Mittagstisch 

 

vom 27.10. – 31.10.2025 von 12.00 bis 14.00 Uhr 
 

 

Montag 
• Würziges Fleischküchle auf Bayrisch Kraut mit Zwiebelsoße 

und Schupfnudeln 
• Dinkelküchlein auf Bayrisch Kraut mit Schupfnudeln und 

Rahmsoße 

 
12,90 € 

 
11,90 € 

Dienstag 
• Grüne Tagliatelle zu Filetstreifen und Grillgemüse in rotem 

Pestorahm 
• Grüne Tagliatelle auf rotem Pestorahm mit Grillgemüse und 

Parmesanspänen 

Mittwoch 
• Schwäbische Alb-Leisa mit hausgemachten Spätzle und 

Saitenwürstle 
• Schwäbische Alb-Leisa mit hausgemachten Spätzle und 

glasiertem Herbstgemüse 

 
12,90 € 

 
11,90 € 

 
 

12,90 € 

 
11,90 € 

Donnerstag 
• Kräuterflädle zu cremigem Pilzragout mit gebratenen 

Speckstreifen 
• Kräuterflädle mit cremigem Pilzragout und gebratenen 

Kirschtomaten 

 
12,90 € 

 
11,90 € 

Freitag 
• Fischfilet auf Dill-Honig-Currysößle zu Basmatireis 
• Kichererbsen Taler auf Dill-Honig-Currysößle zu Basmatireis 

 

13,50 € 
11,90 € 


