
 
 
 
 

 
Dazu jeweils ein kleiner Salat. 
 

*gemischtes Hackfleisch aus Bio Rindfleisch und schwäbisch-hällischem Schweinefleisch 
 

Für die Ausgabe von Einwegverpackungen werden 50 Cent berechnet 
Nach wie vor bitten wir um Vorbestellung der Essen und Reservierung der Tische 
Wir freuen uns auf Sie - Ihr Linde-Team Telefon 07164 9152756 
 

Über die in unseren Produkten enthaltenen allergenen Zutaten und Zusatzstoffen geben wir Ihnen 
gerne mündlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden. 

 

 
 
 
Mittagstisch 

 

vom 22.07.2024 – 26.07.2024 von 12.00 bis 14.00 Uhr 
 

 

Montag 
 Putenschnitzelchen auf feiner Ananas-Currysauce zu buntem 

Basmatireis 
 Hirse-Karottenbratlinge auf feiner Ananas-Currysauce zu 

buntem Basmatireis 

 
12,90 € 

 
11,90 € 

Dienstag 
 Filettöpfle vom Schwein mit frischen Champignons und 

Kräutern zu hausgemachten Spätzle 
 Lauch-Spätzlespfanne mit frischen Champignons in leichtem 

Käserahm mit Röstzwiebele 

Mittwoch 
 Rindertafelspitz in Meerrettichsößle mit Preiselbeeren und 

Salzkartoffeln 
 Rote-Bete-Plätzchen auf Meerrettichsößle zu Salzkartoffeln 

 
12,90 € 

 
11,90 € 

 
 

12,90 € 
 

 
11,90 € 

Donnerstag 
 Ofen-Hähnchenschlegel zu Tomaten-Gemüsereis mit 

Frühlingslauchdip 
 Zucchini-Feta-Frikadellen zu Tomaten-Gemüsereis mit 

Frühlingslauchdip 

 
12,90 € 

 
11,90 € 

Freitag 
 Gebackenes Fischfilet auf Zitronen-Buttersößle zu grünen 

Tagliatelle 
 Grüne Tagliatelle mit pikanter Linsen-Gemüsebolognese und 

Parmesanspänen 

 
13,50 € 

 
11,90 € 



 
 
 
 

 
Dazu jeweils ein kleiner Salat. 
 

*gemischtes Hackfleisch aus Bio Rindfleisch und schwäbisch-hällischem Schweinefleisch 
 

Für die Ausgabe von Einwegverpackungen werden 50 Cent berechnet 
Nach wie vor bitten wir um Vorbestellung der Essen und Reservierung der Tische 
Wir freuen uns auf Sie - Ihr Linde-Team Telefon 07164 9152756 
 

Über die in unseren Produkten enthaltenen allergenen Zutaten und Zusatzstoffen geben wir Ihnen 
gerne mündlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden. 

 

 
 
 
Mittagstisch 

 

vom 29.07.2024 – 02.08.2024 von 12.00 bis 14.00 Uhr 
 

 

Montag 
 Pikantes Paprikagulasch vom schwäbisch hällischen 

Landschwein zu Risoni Nudeln 
 Brokkoli-Röschen in pikanter Tomatensoße zu Risoni 

Nudeln 

 
12,90 € 

 
11,90 € 

Dienstag 
 Hausgemachte Spinatknödel auf Tomatensugo mit 

Salbeibutter und gebratenen Speckstreifen 
 Hausgemachte Spinatknödel auf Tomatensugo mit 

Salbeibutter und Parmesanspänen 

Mittwoch 
 Kräuterflädle mit buntem Sommergemüse und gekochtem 

Schinken gefüllt, mit Sauce Hollandaise 
 Kräuterflädle mit buntem Sommergemüse und Sauce 

Hollandaise 

 
12,90 € 

 
11,90 € 

 
 

12,90 € 
 

 
11,90 € 

Donnerstag 
 Rindergeschnetzeltes nach Art Stroganoff zu hausgemachten 

Spätzle 
 Hausgemachte Käsespätzle mit Allgäuer Bergkäse und 

Röstzwiebeln 

 
12,90 € 

 
11,90 € 

Freitag 
 Gebackenes Fischfilet auf Fenchel-Paprikagemüse zu 

Butterkartoffeln 
 Gratinierter Fenchel zu Butterkartoffeln 

 
13,50 € 

 
11,90 € 


